L]

MLER

GIUGNO

2 Mercoledi

BUCCIA NERA (Arezzo)
ORNINA (Castel Focognano)
CANTINE RICCI (Bucine)

6 Domenica
TENUTA IL LECCIO
(Bucine)

LA TORRE (Arezzo)

9 Mercoledi

PODERE DI POMAIO
(Arezzo)

PETROLO (Bucine)

SAN FERDINANDO
(Civitella in Val di Chiana)

13 Domenica

VILLA LA RIPA (Arezzo)
MANNUCCI DROANDI
(Montevarchi)

16 Mercoledi

PODERE BELLOSGUARDO
(Pratovecchio-Stia)
BUCCELLETTI

(Castiglion Fiorentino)
TENUTE DI FRATERNITA
(Arezzo)

20 Domenica
FATTORIA LA STRISCIA
(Arezzo)

CARLO TANGANELLI
(Castiglion Fiorentino)

23 Mercoledi

TENUTE SAN FABIANO
(Arezzo)

PANCOLE (San Giovanni \Vno)
BALDETTI ALFONSO
(Cortona)

27 Domenica
CAMPERCHI

(Civitella in Val di Chiana)
TIBERIO (Terranuova B.ni)
IVITI (Cortona)

30 Mercoledi

PERELLI (Bucine)
TENIMENTI D'ALESSANDRO
(Cortona)

GABRIELE MAZZESCHI
(Castiglion Fiorentino)

LUGLIO

4 Domenica

LA PIEVUCCIA
(Castiglion Fiorentino)
FATTORIA | TRIBBI
(Bucine)

1 VICINI (Cortona)

7 Mercoledi

FABRIZIO DIONISIO
(Cortona)

FABBRICHE PALMA
(Lucignano)

TENUTA SAN JACOPO
(Cavriglia)

11 Domenica

VILLA LE VIGNE
(Montevarchi)

TENUTA IL SOSSO
(Lucignano)

MAESTA' DI SANTA LUCE
(Castiglion Fiorentino)

14 Mercoledi
PETROLO (Bucine)
TENUTA LA PINETA
(Castiglion Fibocchi)

ORNI
DEL

VISITE IN CANTINA
WINERIES OPEN TO VISIT

IIS A. VEGNI CAPEZZINE
(Cortona)

18 Domenica
TENUTA SCRAFANA
(Montevarchi)
FATTORIA DI SAN LEO
(Arezzo)

CAMPERCHI

(Civitella in Val di Chiana)

21 Mercoledi

LA PIEVUCCIA

(Castiglion Fiorentino)
PODERE BELLOSGUARDO
(Pratovecchio-Stia)
FATTORIA CASABIANCA
(Bucine)

25 Domenica

BUCCIA NERA (Arezzo)
BALDETTI ALFONSO
(Cortona)

TIBERIO (Terranuova B.ni)

28 Mercoledi

PODERE LUISA (Montevarchi)
TENUTE DI FRATERNITA
(Arezzo)

FATTORIA SANTA VITTORIA
(Foiano della Chiana)

AGOSTO

1 Domenica
PERELLI (Bucine)
SAN LUCIANO
(Monte San Savino)

4 Mercoledi

IL PALAZZ0 (Arezzo)
PETROLO (Bucine)

SAN FERDINANDO
(Civitella in Val di Chiana)

8 Domenica

1 VICINI (Cortona)

ORNINA (Castel Focognano)
FATTORIA CASABIANCA
(Bucine)

11 Mercoledi

FATTORIA DI SAN LEO
(Arezzo)

ILBORRO (Loro Ciuffenna)
FATTORIA SANTA VITTORIA
(Foiano della Chiana)

15 Domenica

CANTINE RICCI (Bucine)
MAESTA' DI SANTA LUCE
(Castiglion Fiorentino)

18 Mercoledi

POGGIO SORBELLO
(Cortona)

TENUTA DI FRASSINETO
(Arezzo)

TIBERIO (Terranuova B.ni)

22 Domenica
GABRIELE MAZZESCHI
(Castiglion Fiorentino)
PODERE LUISA
(Montevarchi)
CAMPERCHI

(Civitella in Val di Chiana)

25 Mercoled

LA PIEVUCCIA
(Castiglion Fiorentino)
TENUTE SAN FABIANO
(Arezzo)

FATTORIA | TRIBBI
(Bucine)

29 Domenica
PODERE ORTICA
(Civitella in Val di Chiana)

TENUTA SCRAFANA
(Montevarchi)

TENUTE DI FRATERNITA
(Arezzo)

SETTEMBRE

1 Mercoledi

VILLA LA RIPA (Arezzo)
TENUTA IL SOSSO
(Lucignano)
MANNUCCI DROANDI
(Montevarchi)

5 Domenica

TENUTA IL LECCIO
(Bucine)

TENUTA SAN JACOPO
(Cavriglia)

8 Mercoledi

VILLA LE VIGNE
(Montevarchi)

IVITI (Cortona)

FATTORIA SANTA VITTORIA
(Foiano della Chiana)

12 Domenica

PODERE DI POMAIO
(Arezzo)

TENIMENTI D'ALESSANDRO
(Cortona)

PANCOLE

(San Giovanni V.no)

15 Mercoledi
CAMPERCHI

(Civitella in Val di Chiana)
SAN LUCIANO

(Monte San Savino)

19 Domenica
TENUTA DI FRASSINETO
(Arezzo)

Le cantine della Strada del Vino Terre di Arezzo saranno aperte il mercoledi e la domenica, dal 2 giugno al 6 ottobre.

Orario 15-19 nei mesi giugno, settembre, ottobre. Orario 16-20 nei mesi luglio, agosto.
Un'ottima occasione per visitare le cantine e, qualora possibile, anche i vigneti e degustare i vini aziendali assieme ai produttori.
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA.
The wineries members of Strada del Vino Terre di Arezzo are open on Wednesday and on Sunday. Opening hours: 3pm-7pm on June, September, October / 4pm-8pm on July, August.
It is a wonderful chance to visit cellars, vineyards (when possible) and to taste wines with the winemakers.
BOOKING REQUIRED.

INFO: Strada del Vino Terre di Arezzo, Tel./fax (+39) 0575 294066
info@stradadelvino.arezzo.it - www.stradadelvino.arezzo.it

DAL 2 GIUGNO AL 6 OTTOBRE 202l

TENUTA LA PINETA
(Castiglion Fibocchi)

IIS A. VEGNI CAPEZZINE
(Cortona)

22 Mercoledi

LATORRE (Arezzo)
PODERE BELLOSGUARDO
(Pratovecchio-Stia)

TIBERIO (Terranuova B ni)

26 Domenica
CAMPERCHI

(Civitella in Val di Chiana)
FATTORIA LA STRISCIA
(Arezzo)

POGGIO SORBELLO
(Cortona)

29 Mercoledi
FABBRICHE PALMA
(Lucignano)

IL PALAZZ0 (Arezzo)
PODERE ORTICA
(Civitella in Val di Chiana)

OTTOBRE

3 Domenica

ILBORRO

(Loro Ciuffenna)
CANTINE RICCI (Bucine)
FABRIZIO DIONISIO
(Cortona)

6 Mercoledi
BUCCELLETTI
(Castiglion Fiorentino)
SAN FERDINANDO
(Civitella in Val di Chiana)
TIBERIO (Terranuova B.ni)



Le Aziende

WINERI Ei
BALDETTI ALFONSO

Loc. Pietraia 71/A — 52044 Cortona (Ar)

* Tel. . (+39) 057567077

info@baldetti.com/ www.baldetti.com

¢ GPS: N 43112733 E 11.583061

* Referente/Contact person: Gianluca Baldetti

e Capacita cantina/Cellar capacity: 50

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10 (3 vini
+ bruschette con il nostro olio extra vergine / 3 wines +
bruschette with our EVO Olive Qil)

Loc. Santa Cristina, 16 — 52043 Castiglion Fiorentino (Ar)
e Tel. (+39) 0575 650179 * Mob. (+39) 335 8365442
info@famigliabuccelletti.it /www.famigliabuccelletti.it
* GPS:43°21'13.21" - 11° 58" 44.73"

* Referente-Contact person: Lidia, Roberta, Samuel
e Capacita cantina/Cellar capacity: 20/25

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue-Languages: EN, FR

* Vlisita + degustazione/Visit + tasting: €5 (1 vino/
wine - orario chiusura ore 19,00/closing time at 7pm)

BUCCIA NERA

Loc. Campriano, 9— 52100 Arezzo
o Tel. (+39) 0575 1696461 ©Mob. (+39) 347 4065645
info@buccianera.it / www.buccianera.it
*GPS:43°32°2.70" - 11° 55" 7.39"

* Referente/Contact person: Anastasia Mancini

e Capacita cantina/Cellar capacity: 25

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN, ES

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 15
(degustazione Food & Wine/Food & Wine Tasting; per
er\]/enti c)ollaterali visitare sito/for collateral events visit
the site

Via del Burrone, 38 — 52041 Civitella in Val di Chiana (Ar)
* Tel. (+39) 0575 440281 » Mob. (+39) 334 7157557
reception@camperchi.com / www.camperchi.com

* GPS: 43.378404, 11.686993

* Referente/Contact person: Christian Coleschi

* Capacita cantina/Cellar capacity: 15

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10 (con
stuzzichini/with appetizers)

Loc. Le Case di Sopra n. 76, c/o via Caposelvi — 52021
Bucine (Ar)

e Mob. (+39) ) 338/8995667 — 328/9367579
info@cantinericci.it - az.agr.ricci.michela@tiscali.it
www.cantinericci.it

* GPS: 43°29'49.8"N 11°35'45.7"E

* Referente/Contact person: Michele Mancini

e Capacita cantina/Cellar capacity: 12

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

e Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

CARLO TANGANELLI SOC. AGR. S.

Loc. Santa Lucia, 126 — 52043 Castiglion Fiorentino (Ar)
* Mob. (+39) 347 5820047

tanga@aruba.it / www.carlotanganelli.it
*GPS:43.322149-11.936174

* Referente/Contact person: Marco Tanganelli

* Capacita cantina/Cellar capacity: 40

e Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN, FR, DE, ES

e V/isita + degustazione/Visit + tasting: 5€ (visite e
degustazioni solo dopo le ore 18,30/visit and tasting
after 6.30pm only)

FABBRICHE PALMA .
Loc. Fabbriche 2/3 — 52046 Lucignano (Ar)

* Tel. (+39) 0575 844908  Mob. (+39) 346 6908938
camargi@Iibero.it - giuliano@tuscanywines.it /
www.agricolafabbriche.it

* GPS: 43.301555, 11.746960

* Referente/Contact person: Andrea - Giuliano

e Capacita cantina/Cellar capacity: 50

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN, RU

* Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€ (€ 20
visita + brunch, su prenotazione min 2 pax / € 20 visit
and brunch, on reservation only, min. 2 pax)

FABRIZIO DIONISIO
Loc. Il Castagno C.S. Ossaia 87 — 52044 Cortona (Ar)
* Mob. (+39) 335 8116663

info@fabriziodionisio.it / www.fabriziodionisio.it

e GPS:43°14'22.80" - 12° 0" 32.45"

* Referente/Contact person: Alessandra Dionisio
e Capacita cantina/Cellar capacity: 30/40

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/car

e Lingue/Languages: EN, RU, ES

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

FATTORIA CASABIANCA

ViaN. Frosini, 14 — 52021 Bucine (Ar)

* Mob. (+39) 339 8869567

info@fattoria-casabianca.it / www fattoria-casabianca.it
*GPS:43°28'22.02" - 11° 37" 7.46"

* Referente/Contact person: Aldo Liquori

« Capacita cantina/Cellar capacity: 50

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: FR, EN

e Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

FATTORIA DI SAN LEO

Loc. San Leo, 23 —52100 Arezzo
* Tel. (+39) 0575380261 » Mob. (+39) 335 7028659
info@fattoriadisanleo.it/ www.fattoriadisanleo.it

* GPS:43°28'30.21" - 11°50'23.97"
 Referente/Contact person: Carlo Blasi, Marco
Conigliaro

« Capacita cantina/Cellar capacity: 15

* Accessibilita/Accessibility: parcheggio bus a 300
mt/ parking 300 mt far

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: €5

FATTORIA | TRIBBI
Via di Duddova— 52021 Ambra, Bucine (Ar)
e Mob. (+39) 339 8869567 — 338 1108080
info@fattoria-casabianca.it / www fattoria-casabianca.it
*GPS:43°25' 00" N 11°36'03" E

* Referente/Contact person: Liquori Aldo - Liquori
Francesca

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50

¢ Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: FR, EN

e Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

FATTORIA LA STRISCIA

Via dei Cappuccini, 3— 52100 Arezzo

e Tel. (+39) 0575 26740

info@lastriscia.com - winery@lastriscia.com/
www.lastriscia.com

* GPS:43°27'58.18" - 11° 54" 3.18"
 Referente/Contact person: Marco (+393398801017)
* Capacita cantina/Cellar capacity: 30

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN, FR

* Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

FATTORIA SANTA VITTORIA
Via Pagliericcio, 1 Loc. Pozzo — 52045 Foiano della
Chiana (Ar)

e Tel. (+39) 0575 66629
contact@fattoriasantavittoria.com /
www.fattoriasantavittoria.com

* GPS:43°17'2.70" N - 11°47°39.15" E

* Referente/Contact person: Claudio (+39 339
8581018), Marta (+39 370 1211372), Mauro (+ 39 393
4410905)

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN, FR

e Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

GABRIELE MAZZESCHI
Via Santa Lucia, 26 — 52043 Castiglion Fiorentino (Ar)
e Tel. (+39) 0575 659741 « Mob. (+39) 338 4294694
info@gabrielemazzeschi.com / www.gabrielemazzeschi.com
* GPS: 43.336304, 11.988357
* Referente/Contact person: Irene Mugnaini
* Capacita cantina/Cellar capacity: 25
* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN
o Visita + degustazione/Visit + tasting: €5 (€10con
abbinamento tagliere salumi e formaggi / € 10 paired with a
selection of cheese and cold cuts)
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1IS A. VEGNI - CAPEZZINE

Loc. Centoia, 52044 Cortona (Ar)

* Tel. (+39) 0575 613026

aris01600p@istruzione.it / www.isisvegni.edu.it

* Referente/Contact person: Dott.ssa Maria Mazza
(dsga@vegni.education/ +393805277452)

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione+apericena/Visit +
Tasting+aperidinner: € 15

IL BORRO

Localita Borro,1 52024 — San Giustino Valdarno (Ar)

* Mob. (+39) 345 7266537

winetour@ilborro.it / www.ilborro.it

* GPS: 43.542153, 11.713953

* Referente/Contact person: La Bottega

* Capacita cantina/Cellar capacity: 35

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: € 25

ILPALAZZ0

Via del Moro, 6 — Loc. Antria —52100 Arezzo

o Tel. (+39) 0575 361338 * Mob. (+39) 348 7659041
lorenzo@tenutailpalazzo.it / www.tenutailpalazzo.it
* GPS:43°3010.3"N 11°54'15.6"E

* Referente/Contact person: Lorenzo Pitirra

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50/60

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

(2 vini/wines); € 10 (4 vini/wines)

|

|

|

Case Sparse, 38A Loc. Pietraia di Cortona (Ar)

e Mob.: (+39) 338 5962031 (Camorri Claudio),

338 8629569 (Avv. Antonioli)

info@ivicinicortona.it / www.iviciniwinery.com
 GPS: 43175788N 11977469

* Referente/Contact person: Sig. Claudio Camarri /
Avv. Romano Antonioli

e Capacita cantina/Cellar capacity: 20/30

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN, FR

* VVisita + degustazione/Visit + Tasting: € 5 (2 vini/
wines); € 10 (3 vini/wines); € 15 (5 vini/wines)

Centro abitato Centoia, 68 — Cortona (Ar)

e Mob.: (+39) 392 2927548 (Luca) - 347 7446518 (Elisa)
info@ivitiwinery.com / www.ivitiwinery.com

* GPS: 43°11'382",11°5603

* Referente/Contact person: Luca, Elisa

e Capacita cantina/Cellar capacity: 12

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

e Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

Via Santa Lucia 118 — Castiglion Fiorentino (Ar)
* Mob.: (+39) 3296143882
info@Iapievuccia.it / www.lapievuccia.it

* GPS: 43.321619, 1193901

* Referente/Contact person: Riccardo Papini

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50
 Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN, DE

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

LA TORRE

Loc. Chiassa Superiore, 360 —52100 Arezzo .
* Tel. (+39) 0575 361005

info@relaislatorre.it / www.relaislatorre.it

« Referente/Contact person: Tulio Marcelli (329
2247234)

* Capacita cantina/Cellar capacity: 15/20

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/car

e Lingue/Languages: EN

e Visita + degustazione/Visit + Tasting: a partire da
€ 10 sulla base della tipologia di vini scelti /

from € 10 according to the type of wines chosen

MAESTA’ DI SANTA LUCE
Loc. Brolio, 110 — 52043 Castiglion Fiorentino (Ar]i
e \Mob (+39) 333 5273307
info@maestadisantaluce.it / www.maestadisantaluce.it
*(GPS:43.293540 11.861478

e Capacita cantina/Cellar capacity: 8

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 20

MANNUCCI DROANDI

Via Rossinello e Campolucci 79, Loc. Caposelvi —
52025 Montevarchi (Ar)

o Tel (+39) 055 9707276 ® Mob (+39) 348 6540693
info@mannuccidroandi.com / www.mannuccidroandi.it
* GPS: Mannucci Droandi—Societa AgricolaNuova Agricottura Sr
* Referente/Contact person: Roberto Giulio Droandi
e Capacita cantina/Cellar capacity: 25

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN, FR

* Visita + degustazione/Visit + tasting: €5

Strada per Ornina 121 — 52016 Castel Focognano (Ar)
* Mob. (+39) 338238 1000 - 328 8396425
orninawine@gmail.com / www.ornina.it
*GPS:N4337'52"-E 1148 20"

* Referente/Contact person: Greta

* Capacita cantina/Cellar capacity: 50

e Accessibilita/Accessibility: auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10

Via Montecarlo, 29 — 52027 San Giovanni V.no (Ar)
* Mob. (+39) 333 4917202

nfo@pancole.it/ www.pancole.it
*GPS:43°32'13.31" - 11° 31" 56.65"

* Referente/Contact person: Agnese Vasai

* Capacita cantina/Cellar capacity: 10

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10

Via della Crocina 12, Loc. Perelli — 52021 Bucine (Ar)
* Mob. (+39) 349/8931267 (Federica) - (+39)
331/6906790 (Luciana)

info@perelliwinery.it - federica.ciampi8@gmail.com /
www.perelliwinery.it

* GPS: 43.480491638183594, 11.60299301147461

* Capacita cantina/Cellar capacity: 15

e Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: €8 (3 vini +
bruschetta con il nostro olio EVO — 3 wines to taste +
bruschetta with our EVO Olive Qil)

PETROLO
Via Petrolo, 30 — 52020 Mercatale Valdarno — 5202

Bucine (Ar)

* Tel. (+39) 055 9911322

tasting@petrolo.it / www.petrolo.it

* GPS: 43.4715-11.5724

* Referente/Contact person: Marco, Alessandra
e Capacita cantina/Cellar capacity: 30

* Accessibilita/Accessibility: bus (30 posti)/(30
seats) minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: €10 (2

vini/2 wines)

PODERE BELLOSGUARDO

Via S. Maria a Poppiena 13 — 52015 Pratovecchio Stia (Ar)
* Mob. (+39) 333/9131370 — 348/3815723
bellosguardo.miraglia@virgilio.it / www.bellosguardowines.it
* Referente/Contact person: Nicoletta Miraglia

e Capacita cantina/Cellar capacity: 10/15

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN, FR

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10

PODERE DI POMAIO

Loc. Pomaio, 19—52100 Arezzo
* Tel. (+39) 0575 371400  Mob. (+39) 333 4324707
info@pomaio.it / www. pomaio.it

* GPS:43°28'40.0" N-11°56"169" E

* Referente/Contact person: Marco Rossi / lacopo Rossi
* Capacita cantina/Cellar capacity: 40/50

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10 (eventi
collaterali a pagamento, su prenotazione / collateral
gvents on reservation, with an extra charge)

PODERE LUISA

Via Di Rendola, 152 — 52025 Montevarchi (Ar)

* Mob. (+39) 349 5531868

info@podereluisa.it / www.podereluisa.it
*GPS:N43°29'32.52" E11°33 9.56"

* Referente-Contact person: Romina Erbosi

* Capacita cantina/Cellar capacity: 6

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue-Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: €8

PODERE ORTICA

Via delle Casce 13/b — 52041 Civitella in Val di Chiana (Ar)
* Mob. (+39) 328 8385836

info@podereortica.it; www.podereortica.it

* GPS: 43.390263786265834, 11.768878939581095
* Referente/Contact person: Francesca Bidini

» Capacita cantina/Cellar capacity: 6

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: € 10

POGGIO SORBELLO

Via Case Sparse, 168 — Loc. Centoia 52044 Cortona (Ar)
* Mob. (+39) 339 5447059

info@poggiosorbello.it / www.poggiosorbello.it

e GPS: N43° 189499, 11.947206

* Referente/Contact person: Daniele Baldetti

e Capacita cantina/Cellar capacity: 20

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

SAN FERDINANDO

Via del Gargaiolo, 33 — Loc. Ciggiano, Civitella in Val
di Chiana (Ar)

e Tel. (+39) 0575 440355 e Mob. (+39) 328 7216738
info@sanferdinando.eu / www.sanferdinando.eu

e (GPS: 43.223420 - 11.431849

e Referente/Contact person: Simone Zucchetti (Area
Cantina +39 328 7216738) — Elisabetta Barbagli
(Agriturismo — Ospitalita +39 342 8344173)

e Capacita cantina/Cellar capacity: 30

o Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN-ES su preavviso

* Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

Loc. San Luciano, 90 — 52048 Monte San Savino (Ar
e Tel. (+39) 0575 848518

info@sanlucianovini.it / www.sanlucianovini.it
*GPS:43°21'7.48" - 11° 46’ 41.16"

* Referente/Contact person: Stefano Ziantoni

* Capacita cantina/Cellar capacity: 25

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

e Visita + degustazione/Visit + tasting: 5€

ENIMENTI D'ALESSANDRO
Loc. Manzano 15 — Cortona 52044 (Ar)
* Tel. (+39) 0575 618667
info@tenimentidalessandro.it / www.tenimentidalessandro.it
* GPS: 43.2348,11.9147
* Capacita cantina/Cellar capacity: 25
* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue-Languages: EN
e Visita + degustazione/Visit + tasting: a partire
da € 10 / from 10€ - (con proposta gastronomica a
partire da 30€ / With food pairing from € 30)

ENUTA DI FRASSINETO
Strada vicinale del Duca, 14 — Loc. Frassineto — 52100
Arezzo
*Tel. (+39) 0575367033 » Mob. (+39) 3714956 539
cantina@tenutadifrassineto.com -
shop@tenutadifrassineto.com /
www.tenutadifrassineto.com
* GPS:43°2113.04" - 11°50'27.01"
¢ Referente-Contact person: Alice Polvani
* Capacita cantina/Cellar capacity: 30/40
* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue-Languages: EN
* Visita + degustazione/Visit + Tasting: € 15
(3 vini/wines + tagliere di prodotti tipici/ typical
products plate)

Loc. San Leolino, 10 —52021 Bucine (Ar)

* Mob. (+39) 333 209 5933

tenutailleccio@gmail.com

e GPS: 43533794, 11.312729

* Capacita cantina/Cellar capacity: 10

* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

« Visita + degustazione/Visit + tasting: €7 (2 vinie
bruschetta/2 wines and bruschetta EVO Olive Qil)

Loc. Le Selve, Croce di Lucignano — 52046 Lucignano (Ar)
* Mob. (+39) 333 2524914

info@ilsosso.it / www.ils0ss0.it

* GPS: 43.247583 - 11.769079

* Referente-Contact person: Tommaso Ravaglioli
e Capacita cantina/Cellar capacity: 10/15

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car

e Lingue/Languages: EN

* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 8 (3 vini
+ tagliere di prodotti tipici/ 3 wines + a selection of
local products)

ENUTA LA PINETA .
Via Setteponti, 65 — 52029 Castiglion Fibocchi (Ar

e Tel. (+39) 0575 477713

info@tenutalapineta.it / www.tenutalapineta.it

* GPS: 43.51583260, 11.73472881

* Referente/Contact person: Luca Scortecci

e Capacita cantina/Cellar capacity: 20

* Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN

e Visita + degustazione/Visit + tasting: b€

ENUTA SAN JACOPO .
Loc. Castiglioncelli — 52022 Cavriglia (Ar)
* Tel. (+39) 055966003
info@tenutasanjacopo.it / www.tenutasanjacopo.it
* Referente/Contact person: Costantino Cattaneo
* Capacita cantina/Cellar capacity: 20
* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN
* Visita + degustazione/Visit + tasting: € 10
(3 vini/wines)

ENUTA SCRAFANA

Via di Scrafana, 23— 52025 Montevarchi (Ar)

* Tel. (+39) 388 10 36 522

info@tenutascrafana.it / www.tenutascrafana.it
¢ GPS: 43511951, 11.543421

* Referente/Contact person: Melissa, Jacopo

* Capacita cantina/Cellar capacity: 15-20

e Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/ car
e Lingue/Languages: EN, ES

* V/isita + degustazione/Visit + tasting: € 10
(tour + 3 vini/wines)

ENUTE DI FRATERNITA
e Degustazioni:
presso Palazzo di Fratemita Via Vasari 6, piazza Grande —52100
Arezzo;
presso Cantina di Mugliano: localita Mugliano 44— 52100 Arezzo
e Tel. (+39) 0575 24694 - 26849
* Mob. (+39) 347 6209006 — 371 1566091
info@tenutedifraternita.it / www.tenutedifraternita.it
* GPS:43.4142,11.7973
*Referente-Contact person: Simone Fratini, Paolo Drago
* Capacita cantina/Cellar capacity: 50
* Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue-Languages: EN
* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5

ENUTE SAN FABIANO
Conti Borghini Baldovinetti de’ Bacci
Via San Fabiano, 33 — 52100 Arezzo
o Tel. (+39) 0575 24566
info@tenutesanfabiano.it / www.tenutesanfabiano.it
e GPS:43°28'36,91" - 11° 54 15,76"
* Referente/Contact person: Claudia Gavagni
» Capacita cantina/Cellar capacity: non ci sono
limiti/ no limits
¢ Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car
e Lingue/Languages: EN, FR, ES
* Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5(€ 10 con
abbinamenti di prodotti tipici/paired with typical products)




TIBERIO ILLA LA RIPA

Fraz. Penna, 116/a — 52028 Terranuova Bracciolini (Ar) Loc. Antria, 38 —52100 Arezzo ’ Via Caposelvi, 178 — 52025 Montevarchi (Ar)

* Mob. (+39) 338 4604806 o Tel. (+39) 0575 315118 * Mob. (+39) 335 8152531 o Tel. (+39) 055 9707339 * Mab. (+39) 335 5757198
info@tiberiowine.com / www.tiberiowine.com luzzi.saverio@gmail.com / www.villalaripa.it info@villalevigne.it / www.villalevigne.it

* GPS: Agriturismo Tiberio * GPS: 43.49820 - 11.91397 * GPS: 43.497928, 11.590873

e Referente/Contact person: Enzo Nocentini * Referente/Contact person: Saverio Luzzi * Referente/Contact person: Antonella Bindi,
e Persone in cantina/ Cellar capacity: 50 « Capacita cantina/Cellar capacity: 20 Falcioni Giulia

e Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car * Accessibilita/Accessibility: bus, minibus, auto/car » Capacita cantina/Cellar capacity: 25-30

e Lingue/Languages: EN e Lingue/Languages: EN, FR, ES, DE * Accessibilita/Accessibility: minibus, auto/car
* Visita + degustazione/Visit + Tasting: € 10 (€ 28: e Visita + degustazione/Visit + Tasting: € 10 e Lingue/ Languages: EN

abbinamento con grigliata— min. 15 pax, su prenotazione * Visita + degustazione/Visit + Tasting: €5
almeno 4 gg prima / € 28: paired with grilled meats, on (€ 20 cena a bordo piscina, bevande escluse - su
reservation only, at least 4 days in advance) prenotazione / € 20 dinner by the pool, drinks no

included - on reservation)
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[ NOSTRI VIN

Le Terre di Arezzo producono da sempre ottimi vini e le numerose denominazioni di origine controllata ne sono una testimonianza. | rossi da
sempre sono i vini pil noti ed apprezzati ma anche i vini bianchi danno grande espressione grazie alle terre, al sole ed alla passione di chi da generazioni
ne cura la coltivazione e la produzione.

[l vitigno principe della nostra provincia € il Sangiovese, che da il carattere alla maggior parte dei nostri vini e si riconosce per la sua tannicita e freschezza.
A base Sangiovese sono i nostri principali vini: la DOCG Chianti e Chianti Colli Aretini, alcune tipologie della DOC Cortona, della DOC Valdichiana Toscana
e della DOC Valdarno di Sopra.

Si sono poi diffusi anche vitigni a carattere “internazionale” come il Cabernet Sauvignon e il Merlot, che producono vini di grande potenza e ampiezza
olfattiva (non a caso vengono definiti “semi-aromatici”) e di intensa colorazione.

Nei filari che per secoli hanno coperto le nostre colline, inoltre, sono sempre stati presenti vitigni “strani” e di alcuni di questi ancora oggi non sappiamo
definire la varieta: sono i vitigni che in passato servivano da taglio al sangiovese ma che oggi hanno acquistato un valore d'eccezione. Oggi, grazie al
recupero di questi vitigni autoctoni “storici” (come il Canaiolo, la Malvasia, il Foglia Tonda, il Pugnitello, il Colorino, I'Orpicchio, la Lacrima del Valdarno, la
Barsaglina e tanti altri ancora) il Sangiovese ha ritrovato molti compagni di un tempo, e i vini con lo “spirito del luogo” sono sempre pit diffusi e apprezzati.
Menzione speciale per il vino della tradizione: il Vinsanto, prodotto da uve lasciate appassire dopo la raccolta (in genere Trebbiano e Malvasia). Ad appas-
simento avvenuto le uve vengono pigiate ed il mosto e trasferito in caratelli di legni vari e di dimensione variabile da cui era stato appena tolto il vinsanto
della produzione precedente. Una volta sigillati, i caratelli sono collocati in genere in sottotetti dove le forti escursioni termiche estate-inverno giovano
alla fermentazione. L'invecchiamento in caratelli va da tre ad oltre dieci anni.

OUR WINES

The lands of Arezzo have always been producing excellent wines and the registered designations of origin are an indication of that. The reds have
always been the best known and appreciated wines but white wines too are an expression of the lands, the sun and the passion of the people that ensure
its cultivation and production since many generations.

The main grape of our province is the Sangiovese, which gives the character to most of our wines and is recognized for its tannins and freshness. Our main
wines are Sagiovese-based: DOCG Chianti and Chianti Colli Aretini, some types of DOC Cortona, DOC Valdichiana Toscana and DOC Valdarno di Sopra.
Inrecent years, “International” varieties such as Cabernet Sauvignon and Merlot also have spread all over the territory, producing wines of great power and
olfactory amplitude (not surprisingly they are defined as “semi-aromatic”) and intense color.

Furthermore, in the vineyards rows that for centuries have covered our hills, there have always been “strange” grapes and some of them still today we do
not know how to define the variety: for the most part, they are the grapes that in the past were used to “round up” the Sangiovese but which today have
acquired an exceptional value. Today, thanks to the recovery of these “historic” indigenous grapes (such as Canaiolo, Malvasia, Foglia Tonda, Pugnitello,
Colorino, Qrpicchio, Lacrima del Valdarno, Barsaglina and many others) Sangiovese has rediscovered many companions of the past, and the wines with the
“spirit of the place” are increasingly popular and appreciated.

Special mention for the traditional wine Vinsanto, produced from grapes left to dry after harvest (generally Trebbiano and Malvasia grapes). After drying,
the grapes are crushed and the must is transferred into small wood casks of various sizes (called ‘caratelli’) from which the vinsanto of the previous produc-
tion had just been removed. Once sealed, the caratelli are usually placed in attics where the strong summer-winter temperature variations help fermenta-
tion. The aging in casks ranges from three to over ten years.



