
                    

Presentano 

“SU IL SIPARIO” 
 

MENU 

 

Benvenuto 

Barbotta della Lunigiana all’olio Extravergine biologico 

Antipasti 

Ginestrata del Chianti 

Collo ripieno con salsa verde e maionese fatta in casa 

Sedanini ripieni alla pratese con salsa al pomodoro 

Primi 

Paccheri al ragù di pecora alla campigiana  

Tagliolini artigianali con tinca e piselli 

Risotto sul cibreo 

Secondi 

Chiocciole alla sestese 

Trancio di trota alla Torrigiani 

Inzimino di lampredotto con crostone di pane 

Dolci 

Salame al cioccolato 

Africani con Vinsanto 

Nozza di Calcinaia con mousse di ricotta con salsa alle fragole 

 

 

Due portate, compreso Coperto, Acqua e Caffè € 25,00 p.p. 

Dolci € 4,00 

Vino alla carta 


